SEREAGA

.Catering Selecto

E

APERITIVOS

Tosta de jamdn con Tumaca

Tartaleta de marisco

Copa de crema de meldn con virutas de jamon

Crema fina de salmdn con salteado de gulas

Pastel de hongos de temporada

Tacos de bacalao al pil-pil

Terrina de foie mi-cuit a la compota de manzana

Timbal de patata y pulpo con vinagre de modena

Copa vichisoi

Langostinos con almendra caramelizada

Rollitos de salmdn rellenos de trufa y hongos

Canutillo crujiente de queso de cabra y foie

Elipse de salm&n con crema de quesos

Pulguitas de roast beef

Crepes de tomate asado y queso de cabra

Tartaleta de mollejas con ajos tiernos

Tartaleta de cebolla confitada con bacalao ahumado y miel
Brick de toro con duxell de verduras

Chupa chips de codorniz

Noissette de solomillo de cerdo con bacdn y crema de setas
Volauvent de pato confitado y hongos al aroma de modena
Croquetitas surtidas (jamon, espinacas, bonito )
Croquefiones

Tosta de foie fresco con manzana glaseada y dulce de vino
Champifidn relleno con crema de ibéricos

Brocheta de solomillo con verduras a la plancha

Brocheta de sepia y langostinos con salsa de txipiron
Delicias de mar y roca

Surtido de bocaditos hawaianos

Pimientitos rellenos de Mouse de salmoén

ENTRANTES

Crema de marisco

Sopa de ave con cristales de trufa negra

Ensalada de jamdn de pato y foie con dulce de arrope
Ensalada de bogavante guarnecida de pistacho
Ensalada templada de frutos de mar con gulas

Creps Ereaga

SEGUNDOS

Lomos de rape a la plancha en salsa de naranja y almendras
Merluza rellena de begi-haundi con salsa de chipirédn

Solomillo a la plancha con pimientos rojos y salsa de oporto
Magret de pato en compota de frutos secos y salsa de frambuesa
Fricando de ternera con crema de patata y salsa de vino tinto

POSTRES

Trufas de chocolate negro y blanco (arlequin de trufas de chocolate)
Mouse de maracuya

Mil hojas de toffe con crema de baileys

Profiteroles con salsa de chocolate especiado

Surtido de frutas de temporada bafiadas en chocolate
Variacion de tartas




